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REPORTAGE

PRODUCTION DE LAIT FRIBOURGEOIS

Parmi les ingrédients-clés de la Cuchaule AOP se trouve le lait

entier, qui doit bien entendu étre produit en terres fribour-
geoises. Afin de découvrir plus en détails sa production, André
Brodard, directeur de la Fédération des sociétés fribour-
geoises de laiterie (FSFL), a répondu a quelques questions.

Que représente la production de lait dans le canton de Fribourg ?
Le canton de Fribourg, du fait de la configuration de son territoire
avec beaucoup de surfaces herbageéres, est un canton a vocation
laitiere. Historiquement, il est producteur de Gruyéere AOP et de
Vacherin Fribourgeois AOP. Selon lOFAG, en 2021, le canton de
Fribourg comptait 1305 producteurs de lait pour une production
annuelle de 342'384 tonnes, dont 60% de lait de fromagerie et
40% de lait de centrale. En comparaison nationale, le canton de
Fribourg compte environ 7% de l'ensemble des producteurs, pour
une production de 10% du lait produit dans lensemble du pays.

Quels sont les éléments qui peuvent influencer

la production du lait ?

La race de vache est un important facteur d'influence, chacune
présentant des performances laitieres différentes. La météo
exerce une influence tres prononcee sur la qualité de fourrages,
qui se répercute aussi grandement sur la production laitiere.
Environ 92% de la nourriture pour les vaches provient de Suisse
et elle se compose a 86% de fourrage grossier.

Le prix des aliments complémentaires est aussi un facteur
d'influence important. Depuis la crise en Ukraine, le prix de la
production laitiere a fortement augmenteé (augmentation du
prix des aliments complémentaires, de l'énergie, de l'entretien
des machines, des engrais, etc.). Produire un litre de lait coute
plus cher aujourd'hui.









